kuchen

piraten

Zutaten: 300g Mehl, ein Péackchen Backpulver, 200g Zucker, 250g weiche Butter oder
Margarine, & Eier, 6 grofRe Loffel Milch und ein Packchen Vanillin-Zucker- st

Fir die Dekoration brat_;ch_sf du Schokolade, Gummibérchen, Smarties, Schokoriegel, 8
SchaschlikspieBe, und zwei Bltter Papier = : = '

' Zubéreitung- ;

Den Backofen auf [E—ﬁerd: 180 °C / Umluft: 160 °C) vorheizen.

300g Mehl-mit einem Packchen Backpulver in einer Riihrschiissel mischen. .

Nun 200g Zucker, 250g weiche Butter oder Margarine, 6 Eier, 6 grofe Loffel Milch und ein Péackchen Vanillin-Zucker mit in die Schiissel
geben. Alles mit dem Mixer kurz auf niedrigster, dann auf héchster Stufe 2 Min. zu einem glatten Teig verrithren.

letzt braucht ihr eine Backform [{am besten eine Kastenform). Diese wird mit Butter eingefettet.

Teig in die gefettete Backform geben.

Den Kuchen auf ein Rost im Backofen stellen und im vorgeheizten Backofen ca. 35 Minuten backen.

Den Kuchen nach dem Backen aus dem Ofen nehmen und etwas auskiihlen lassen. Anschliefend aus der Backform nehmen.

Nun die Schokolade schmelzen und auf dem Kuchen verteile.n. Gummibdrchen, Smarties und Schokoriegel auf dem Schiff verteilen,
solange die Schokolade noch etwas fliissig ist. letzt heilRt es warten bis die Schokolade hart geworden ist.

In der Zwischenzeit kannst du die Segel fiir das Piratenschiff-basteln. Du baucht zwei Schaschlikspiee und zwei Blatter Papier. Die
Formen der Segel kannst du nach deinen Vorstellungen gestalten. Vielleicht bekommen die Segel auch noch etwas Farbe? Die restlichen SpieRe
kannst du als Ruder fiir das Schiff verwenden.



